lela
o Solo a mediodia
MENU DEGUSTACION
(8 Pases)
Para Comenzar

Pan, AOVE y mantequilla especiada (7,9)
Pan artesanal, acompariado de aceite de oliva virgen extra.

Entrantes Individuales

Bacalao confitado (3,7,8)
Con aguacate braseado, maracuyd, pericana y mayonesa de huevo frito.
Coronado con crujiente de tapioca.

Salmorejo de melocoton (1,9,11)
Con tartar de gamba, guanciale salteado vy tosta de pan crujiente.

Atun de aleta amarilla (3,4)
Con encebollado de cerveza tostada, kale frito y sésamo tostado.

Huevo confitado a baja temperatura (7,8)
Con alcachofa crujiente, puré de apionabo, acompanado de lascas de jamon
y embutidos ibéricos.

Principales

Dorada en popieta (3,7,8)
Con falso risotto de verduras frescas y tinta de calamar, con aire de Arrak.

Picaria Angus de bellota sous vide (8,9)
Acompaniada de polenta, demiglace trufada vy espuma de tepache.

Prepostre

Sorbete de mandarina (7,8,9,10)
Con Tajin y salsa chamoy. Coronado con teja.

Postre
Bougatsa griega (7,8,9)

Rellena de crema pastelera v frutas,
acompanada de mermelada de naranja especiada.

75 € / persona.

(Impuestos incluidos)

Agua s0oml, refresco o cerveza + café o infusion incluido.
El Menu Degustacion estd pensado para disfrutarse individualmente.
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1-Sulfitos  2-Soja  3-Pescado  4-Sésamo  5-Mostaza 6-Moluscos 7-Lacteos 8-Huevo o-Gluten 10-Frutos secos 11-Crustdceos 12-Cachuetes 13-Apio 14-Pifiones

Los precios de este documento pueden sufrir variaciones.



